Lachs-Rezepte Im November 2015

Ré&ducherlachs-Tatar

Zutaten fiir 4 Portionen:

1 Limette
1 Lauchzwiebel
250 gr Raucherlachs
1EL Ol
Salz, Pfeffer
Gartenkresse

Limette halbieren und auspressen.

Lauchzwiebel putzen, waschen, in feine Ringe schneiden und grob hacken.
Lachs fein wirfeln, mit Lauchzwiebel, Ol und Limettensaft vermengen.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken und mithilfe von Vorspeisenringen (ca. 4 cm &)
anrichten.

Tatar mit Gartenkresse garnieren.
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