Lachs-Rezepte Im November 2015

Raucherlachs mit Frischkédse, Dill und Meerrettich

Biéd [olgi

Zutaten fiir 4 Portionen:

/2 Bund Dill

150 gr Raucherlachs

150 gr Frischkase

1TL Meerrettich gerieben

Dill waschen, trocknen, abzupfen und einige Fahnchen beiseitelegen.

Réaucherlachs sehr fein hacken.

Dill, Raucherlachs, Frischkdse und Meerrettich in einer Schiissel mischen.

In kleine Schiisselchen fiillen, mit Dill garnieren und servieren.
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