Lachs-Rezepte Im November 2015

Kartoffelpuffer mit Rducherlachs

Zutaten fiir 4 Portionen:

500 gr Kartoffeln
1 Zwiebel, fein gehackt
1 Ei
2 EL Mehl
Salz, Pfeffer
60 ml Olivendl
250 gr Creme fraiche
200 gr Réucherlachs,

in diinne Scheiben geschnitten
Kartoffeln mit Schale reiben und gut abtropfen lassen, damit die Puffer nicht matschig werden.
Kartoffeln in eine Schiissel geben und mit Zwiebel vermischen.

Ei, Mehl, Salz und Pfeffer hinzufiigen und gut vermischen.

Ol in einer Pfanne erhitzen und Kartoffelmischung l6ffelweise hineingeben. Braten, bis die Unterseite braun ist,
wenden und auf der anderen Seite knusprig braun braten.

Fertig gebratene Kartoffelpuffer auf Kiichenpapier geben zum Entfetten. Danach die Kartoffelpuffer auf die Teller
legen und etwas Creme fraiche auf jeden Puffer geben und mit einer Scheibe Raucherlachs belegen.
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